
L’AUTUNNO DOC A PAVIA CAMBIA VOLTO  
E METTE IN MOSTRA LE “ARTIGIANARIE PAVESI” 

 
Con lo slogan “AUTUNNO DOC A PAVIA” l’edizione 2007 sarà aperta a tutta la 
Lombardia negli spazi ridisegnati del Palazzo Esposizioni e l’arte del piccolo artigianato 
valorizzerà la tradizione in un nuovo spazio chiamato “Artigianarie pavesi”. 
 
L’edizione numero 55 dell’Autunno Pavese segna un grande cambiamento, a partire dal 
nome: AUTUNNO DOC A PAVIA. Dal 13 al 17 settembre 2007 al Palazzo Esposizioni di 
Pavia, il salone agroalimentare più famoso della provincia si presenta con sostanziali novità, 
dovute anche ad un restyling dell’intero contenitore. Ma non è solo una nuova facciata quella 
che gli organizzatori di Paviamostre, l’Azienda Speciale della Camera di Commercio di 
Pavia, hanno rivisitato: tutto l’evento, da manifestazione prettamente pavese diventerà 
regionale, con l’apertura alle molte realtà enogastronomiche lombarde, che porteranno i loro 
prodotti negli stand dell’Autunno Pavese. Il percorso interno al Palazzo Esposizioni sarà 
modificato, è infatti prevista la creazione di zone di esposizione ben definite e riconoscibili, 
diversificate a seconda delle diverse province lombarde.  
L’ AUTUNNO DOC A PAVIA è da molti anni la vetrina più importante del settore 
agroalimentare pavese (ogni anno richiama un folto pubblico, nella passata edizione sono 
state superate in cinque giorni 24.000 presenze) ha contribuito alla scoperta ed alla 
rivisitazione di tutti i prodotti provenienti dal settore agroalimentare ed enogastronomico. 
Nelle varie edizioni la manifestazione ha coinvolto tutti i comparti produttivi della provincia 
ed ha sempre creduto all’educazione del consumatore, consapevole che il frutto dell’operosità 
pavese racchiudesse valori e qualità molto alte anche in confronti nazionali.  
Oggi, nella sua nuova veste, propone stand per l’esposizione di prodotti tipici lombardi 
raggruppati per zone di provenienza, serate gastronomiche curate dai migliori chef 
locali e regionali di ristoranti quotati, momenti per approfondimento dedicati alla 
cultura del cibo, alle strade dei vini e dei sapori. Quest’anno, inoltre, torneranno 
protagonisti i “sapori primari” della tradizione (latte, pane, vino, etc.) e non 
mancheranno gli ormai irrinunciabili momenti di degustazione dei prodotti tipici aperti 
al pubblico. 
 
Del resto il binomio che da sempre accompagna l’AUTUNNO DOC A PAVIA è “formare e 
informare” e questa caratteristica dell’evento non può e non vuole cambiare. 
 
Infine, anche nell’intrattenimento c’è qualche novità: sono in programma tre serate musicali 
per venerdì 14 sabato 15 e domenica 16 settembre con tre gruppi locali di forte richiamo. Tra 
questi, domenica sera, la cover-band di Vasco Rossi. 
 
 
Il programma in aggiornamento è disponibile sul sito: www.autunnodocpavia.it 



 
ARTIGIANARIE PAVESI 
 
Già il nome ARTIGIANARIE PAVESI contiene le caratteristiche della nuova mostra-
mercato dell'artigianato territoriale, evento collaterale alla manifestazione AUTUNNO 
D.O.C. A PAVIA. 
L’iniziativa è organizzata grazie al contributo previsto nella Convenzione Artigianato 2006-
2010 – Accordo di Programma Regione/Sistema Camerale – Asse 5, concesso alle imprese 
artigiane per la partecipazione a manifestazioni fieristiche. 
In aree ben identificate all’interno del PalaExpo pavese, il piccolo ma prezioso artigianato di 
tradizione e di qualità si conquista uno spazio tutto da conoscere.  
L’iniziativa, che ha lo scopo di mettere in risalto le produzioni di qualità del comparto 
artigiano territoriale, ospiterà le migliori proposte artigiane in termini di materiali e prodotti, 
una vetrina dell’arte e della cultura del “saper fare”, un laboratorio in cui gli artigiani 
metteranno in mostra la propria tecnica tradizionale per comporre una vetrina che 
faccia conoscere al pubblico la qualità artigianale pavese declinata in tutti i modi: dalle 
produzioni manifatturiere ed artigianali alle realizzazioni orafe e di accessori di largo 
consumo, passando per le eccellenze alimentari. Si tratta di prodotti che trovano 
un’immediata collocazione nell’utilizzo quotidiano e che possono rivelarsi preziose scoperte 
per tutti.  
Con ARTIGIANARIE PAVESI Si riprende il filone della promozione territoriale, da sempre 
obbiettivo delle manifestazioni curate da Paviamostre; basti ricordare le “Botteghe Artigiane” 
nel 2003 e 2004, “AgriUsed” - esposizione mezzi di lavoro agricolo nel 2004, “Edilbiotecno” 
nel 2005 e 2006. In tutte queste occasioni sono stati i contenuti innovativi all’interno della 
principale rassegna agroalimentare ed enogastronomica territoriale - nuovi anche per il 
territorio pavese - che hanno suscitato l’interesse delle istituzioni locali e dei media, ed è con 
questo spirito che Paviamostre promuove questa nuova iniziativa.  
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“VINDESIGN ON TOUR 2007” 
Dopo OLTREVINI di Casteggio Vindesign approda all’AUTUNNO DOC A PAVIA 
 
Quanto sia difficile porre termine ad una manifestazione che è molto più che una semplice 
esposizione, lo testimonia la costante richiesta di poter ospitare VINDESIGN, la rassegna di 
oggettistica a vocazione artistica ed innovativa realizzata da Paviamostre in collaborazione 
con CNA Pavia. 
Quando è stata ideata Vindesign, nel 2005, l’obbiettivo era quello di dar vita a una nuova 
manifestazione che non fosse solo un evento, ma un'occasione di promozione degli oggetti 
legati al vino e al piacere del bere. Quest’anno è stato raggiunto appieno il risultato, con 
“Vindesign on tour 2007”. Oltre alla sede naturale di Pavia, Vindesign ha infatti partecipato ai 
maggiori eventi dedicati al vino e, ovviamente, al design. E’ stato protagonista al Vinitaly di 
Verona dal 29 marzo al 2 aprile assieme al Consorzio Tutela Vini Oltrepò Pavese nel 
padiglione Lombardia, poi al Salone del Mobile di Milano, dal 18 al 23 aprile nel circuito del 
Fuori Salone, all'interno della Beveria Mismas, sempre assieme al Consorzio Tutela Vini 
Oltrepò Pavese. 
 
Dal 30 agosto al 4 settembre è stata la volta di OLTREVINI, la rassegna dei vini e degli 
spumanti dell’Oltrepò Pavese a Casteggio e dal 13 al 17 settembre VINDESIGN sarà esposta 
al Palazzo Esposizioni di Pavia per l’AUTUNNO DOC A PAVIA. 

L’esposizione prevede una selezione dei migliori prototipi della collezione VINDESIGN 
nell’area degustazione del Consorzio Tutela Vini Oltrepò Pavese alla insegna della continuità 
di collaborazione nata con VINITALY di Verona, proseguita con il FUORISALONE di 
Milano e con la 3^edizione di VINDESIGN a Pavia a maggio ed ora con OLTREVINI 
AUTUNNO DOC A PAVIA. Pur nel suo piccolo, VINDESIGN sarà l’attrattiva “glamour” 
grazie alla sua capacità di saper sposare in un’unica occasione il design di ultima generazione 
e la funzionalità al rito del bere, contemplando l’estetica e l’originalità, caratteristiche che lo 
rendono un evento unico nel panorama fieristico italiano.  
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INIZITIVE COLLATERALI -“OGGI PARLIAMO DI…..” 
area incontri e laboratori (saloncino all’ingresso) 
 
“OGGI PARLIAMO DI…” è una piccola novità nell’AUTUNNO DOC A PAVIA. 
Si tratta di una saletta riservata in cui ogni giorno, a diversi orari, si parla dei temi di attualità 
legati al mondo dell’agroalimentare e del turismo, dell’enogastronomia e della promozione 
del territorio. A partire dagli elementi fondamentali di una terra, come il vino, il pane, 
l’acqua, il latte o il miele, giornalisti ed esperti del settore discutono sugli intrecci che le 
nuove normative e le nuove esigenze sociali e di mercato impongono al mondo 
dell’agroalimentare. 
Linguaggio semplice, incontri brevi, informazione e curiosità. 
 
E alle infinite domande dei bambini, alla curiosità su dove e come nascono i prodotti che 
giungono in tavola, sono dedicati gli incontri di “Le fattorie didattiche raccontano” . Un 
modo nuovo per far conoscere i cicli della terra e per far amare l’ambiente educandoci a 
rispettarlo. 
 
 
SERATE ENO-GASTRONOMICHE 

. 
Le Strade del Vino e dei Sapori 
La cultura del mangiar bene fa parte della tradizione della nostra regione, ha radici lontane e 
rappresenta una delle caratteristiche delle ricchezze di un territorio che da sempre vede nella 
qualità un segno distintivo delle proprie produzioni. Le “Strade del Vino e dei Sapori”, 
promosse dalla Regione Lombardia, nascono dalla volontà di esaltare questo patrimonio in 
una serie di itinerari del gusto; tappe di un viaggio a cui sono invitati intenditori e curiosi per 
percorrere e conoscere la nostra regione: i suoi vini, l’unicità dei suoi prodotti tipici, 
l’eccezionale generosità di una terra e la varietà della sua enogastronomia. Ogni “Strada” 
rappresenta un invito a una gita che non è solo mirata ai monumenti e alle bellezze naturali, 
ma anche alle tipicità del territorio e ai sapori che questi luoghi hanno generato, preservato e 
garantito nel tempo. L’Autunno DOC è una tappa privilegiata in questo viaggio alla scoperta 
della nostra regione e in ogni serata ospiterà un menù preparato percorrendo idealmente una 
delle “Strade del Vino e dei Sapori”: raccogliendo ad ogni sosta una ricetta, una specialità e la 
suggestione di una storia nata tra una campagna, una tavola imbandita e un corso d’acqua. 

 
 

“BONARDA STYLE” 
Banco d’assaggio con 50 etichette del rosso vivace d’Oltrepò 

 
Il Consorzio Tutela Vini Oltrepò Pavese partecipa a “Autunno Doc a Pavia” con un 
ampio spazio Bonarda Style. Per il terzo anno consecutivo, i visitatori di Autunno Doc 
avranno la possibilità di scegliere fra una cinquantina di etichette, tutte dedicate al rosso 
vivace d’Oltrepò più conosciuto in Italia e all’estero. Cinquanta etichette, in rappresentanza di 
altrettante Aziende, come carta d’identità della produzione vitivinicola dell’Oltrepò Pavese, la 
più grande aree a vigneti della Lombardia con i suoi 14.000 ettari coltivati: un primato di 
estensione (e di qualità), fra i primati che tutto il territorio lombardo propone nella vetrina dei 
sapori e delle tradizioni organizzata a Pavia. Lo spazio Bonarda Style ospiterà anche una 
selezione di prototipi Vindesign, mostra dedicata al design del vino presentata nella sua terza 
edizione lo scorso maggio, sempre a Pavia. 
 
Degustazioni al  Banco d’Assaggio Bonarda Style: 
gio-ven-sab-lun dalle 19 alle 23.30 
domenica dalle 11.30 alle 13 e dalle 19 alle 23.30 
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PROGRAMMA AUTUNNO DOC A PAVIA  

 

GIOVEDI' 13 SETTEMBRE  
 
Ore 17,00 

Inaugurazione ed apertura ufficiale dell'AUTUNNO DOC A PAVIA alla presenza delle Autorità 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area interna:  
-  degustazione “LE DOLCEZZE PAVESI”: le specialità dolciarie del territorio in abbinamento a 
Moscato O.P. DOC e Sangue di Giuda O.P. DOC 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area esterna: “OASI del GOLOSO”: 
-  degustazione “SALUMI & FORMAGGI” - prodotti tradizionali abbinati a vini DOC O.P. 
-  degustazione “PIZZA & PINOT”: “PIZZA SAPORI AUTUNNALI" a cura della Pizzeria "Le Fonti 
di Recoaro", Broni (PV) - abbinata al vino O.P.DOC Pinot Nero vinificato in bianco “Dagradi Cav. 
Giuseppe e Figli” - Cigognola (PV) 
-  degustazione “PASTE… e PASTA”: Fagottini al prosciutto crudo – Gnocchi di patate, a cura della 
ditta “Riccardo Brocchetta S.r.l”. - Pavia 
-  degustazione CARNI alla Piastra 

Ore 19,00 
-  degustazione Risotto “Terra Nostra”: riso di Carnaroli  con pasta di salame e fagioli borlotti di 
Gambolò - Ristorante "Le Fonti di Recoaro" - Broni (PV) 

Ore 19,30 
Apertura area BONARDA STYLE – degustazioni di Bonarda O.P. DOC in collaborazione con il 
Consorzio Tutela Vini O.P. e ONAV Pavia 

Ore 20,00 
Serata enogastronomica al ristorante del Palazzo Esposizioni presentata da: 
“Le Strade dei vini e dei Sapori di Lombardia” 
LA CUCINA di LODI: menu tipico lodigiano a cura dei ristoranti aderenti alla “Strada del Vino di 
San Colombano e dei Sapori Lodigiani": Ristorante Locanda Cortesa – Graffignana 
- Riso Venere con bocconcini di storione in agrodolce 
- Ravioli di zucca con aceto balsamico e menta 
- Tocchetti di pollo (ruspante) fritto in pastella in cestino di parmigiano 
- Tortino di carote con crema al cioccolato 
 
Vini: 
O.P. Pinot Grigio DOC La Versa Spa- S.Maria della Versa (PV)  
O.P. Sauvigon DOC – Cantina Francesco Montagna – Broni (PV) 
Rosso San Colombano DOC 
O.P. Sangue di Giuda DOC Az. Agricola Quaquarini – Canneto Pavese (PV) 
 
Euro 25,00 - prenotazione obbligatoria – tel. 0382 393412-269 o tramite il sito 
www.autunnodocpavia.it
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INIZIATIVE COLLATERALI 
 

OGGI PARLIAMO DI…..ACQUE 
 
Ore 18,00-19,00 
“Singles & Terme” 
Incontro condotto dall’Assessore Renata Crotti – 
Assessorato al Turismo e Attività Termali della Provincia di Pavia 
 
Ore 20,00-21,00 / 21,00-22,00 

“Conosci l'acqua DOC di Pavia” 

Presentazione e dibattito a cura di ASM Pavia 
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VENERDI' 14 SETTEMBRE 
 
Ore 17,00 
Apertura manifestazione 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area interna:  
- degustazione “LE DOLCEZZE PAVESI”: le specialità dolciarie del territorio in abbinamento a 
Moscato O.P. DOC e Sangue di Giuda O.P. DOC 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area esterna: “OASI del GOLOSO”: 
-  degustazione “SALUMI & FORMAGGI” - prodotti tradizionali abbinati a vini DOC O.P. 
-  degustazione “PIZZA & PINOT”: “PIZZA DOC" a cura della Pizzeria "Amalfitana”, Pavia 
abbinata al vino O.P.DOC Pinot Nero vinificato in bianco“Bagnoli Società Agricola”S.Damiano al 
Colle (PV) 
- degustazione “PASTE… e PASTA”: Tortelli di magro – Strozzapreti al farro, a cura della ditta 
“Francalanza Vittorio & C. s.n.c” – Spessa Po (PV)  
-  degustazione CARNI alla Piastra 
 
Ore 19,00 
degustazione “Risotto di riso Carnaroli con funghi coltivati e carciofi” -Ristorante "Antico Mulino 
S.Giacomo” - Pavia 

Ore 19,30 
Apertura area BONARDA STYLE – degustazioni di Bonarda O.P. DOC in collaborazione con il 
Consorzio Tutela Vini O.P. e ONAV Pavia 

Ore 20,00 
Serata enogastronomica al ristorante del Palazzo Esposizioni presentata da: 
“Le Strade dei vini e dei Sapori di Lombardia” 

LA CUCINA LOMBARDA menu lombardo a cura della Federazione delle Strade dei Vini e dei 
Sapori di Lombardia 
- Tagliere di formaggi delle montagne lombarde con marmellate di frutti di bosco 
- Risotto allo Spumante Classico O.P. 
- Involtini di bresaola e caprino su letto di rucola e olive nere del Garda 
- Torta del Donizzetti (torta bergamasca con marmellata di albicocche) 
 
Vini: 
O.P. Spumante DOC Metodo Martinotti – Az.Vitiv. Vanzini F.lli–San Damiano al Colle (PV) 
Spumante Oltrepò Metodo Classico – Cantine di Casteggio – Casteggio (PV) 
O.P. Pinot Nero vin. in rosso –Az. Agr. Sisti Roberto – Rovescala (PV) 
O.P. Moscato Spumante DOC – Torrevilla – Torrazza Coste (PV) 
 
Euro 25,00 - prenotazione obbligatoria – tel. 0382 393412-269 o tramite il sito 
www.autunnodocpavia.it 
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INIZIATIVE COLLATERALI 
 

OGGI PARLIAMO DI…..BEVANDE & ETICHETTE  
 
Ore 17,00-18,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 
“Le confetture sono per tutti…..” 
Illustrazione procedure  di preparazione, giochi  e assaggio di confetture e succhi. 
A cura della Fattoria Didattica “Andi Fausto” 
 
Ore 18,00-20,00 
“Che cosa dicono le etichette”  
Presentazione e dibattito a cura del Dott. Giuseppe Marcaletti dell’ASL di PAVIA 
 
Ore 20,00-21,00 
“I Vini da dessert di Lombardia”  
Degustazione guidata a cura di  
FISAR - Federazione Italiana Sommelier Albergatori Ristoratori 
 
Ore 21,00-22,00 
“La FISARmonica di Stradella e i suoi vini”  
Degustazione guidata con abbinamento vino/musica a cura di FISAR - 
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SABATO 15 SETTEMBRE 
 
 

Ore 15,00 
Apertura manifestazione 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area interna:  
- degustazione “LE DOLCEZZE PAVESI”: le specialità dolciarie del territorio in abbinamento a 
Moscato O.P. DOC e Sangue di Giuda O.P. DOC 
 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area esterna: “OASI del GOLOSO”: 
-  degustazione “SALUMI & FORMAGGI” - prodotti tradizionali abbinati a vini DOC O.P. 
-  degustazione “PIZZA & PINOT”: “PIZZA REGINA" a cura della Pizzeria "Vecchia Pavia”-
Pavia   
abbinata al vino O.P.DOC Pinot Nero vinificato in bianco Az. Vitiv.“Vanzini”– San Damiano al 
Colle (PV) - tel. 0385.75019 
-  degustazione “PASTE… e PASTA”: Ravioli di brasato – Gnocchi di patate, a cura della ditta 
“Riccardo 
Brocchetta S.r.l”. - Pavia 
- degustazione CARNI alla Piastra 
 
Ore 19,00 
- degustazione “Risotto “Alla Pilota” - Strada del Riso e dei Risotti Mantovani – Mantova 

Ore 19,30 
Apertura area BONARDA STYLE – degustazioni di Bonarda O.P. DOC in collaborazione con il 
Consorzio Tutela Vini O.P. e ONAV Pavia 

Ore 20,00 
Serata enogastronomica al ristorante del Palazzo Esposizioni presentata da: 
“Le Strade dei vini e dei Sapori di Lombardia” 
LA CUCINA di PAVIA: menu tipico pavese a cura dell’Associazione “Strada dei Vini e dei Sapori 
dell’Oltrepò Pavese “ 
-  Affettati dell’Oltrepò’ 
-  Agnolotti dell’Oltrepò 
-  Brasato con contorno di patate al forno 
-  Torta rustica dell’Oltrepò 
 
Vini: 
O.P. Rosato DOC –Az. Agr. Montelio – Codevilla (PV) 
O.P. Bonarda DOC- Az Agri. Doria  - Montalto (PV) 
O.P. Rosso Oltrepò DOC-Az. Agr. Freccia rossa – Casteggio (PV) 
O.P. Sangue di Giuda DOC - Az.Agr. Fiamberti G. & figlio - Canneto Pavese (PV) 
 
Euro 25,00 - prenotazione obbligatoria – tel. 0382 393412 269 o tramite il sito 
www.autunnodocpavia.it 
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INIZIATIVE COLLATERALI 
 
OGGI PARLIAMO DI….. CEREALI & PANE 
 
Ore 16,00-17,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 
“I semi  e  le farine” 
Laboratorio  sensoriale con elaborazione di pittura materica finale e gioco.    
a cura della Fattoria Didattica “Fattoria delle Ginestre” 
 
Ore 17,00-18,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 
“Giochiamo con il riso” 
Laboratorio creativo con il riso, preceduto da un’illustrazione del prodotto 
a cura della Fattoria Didattica “Zerbi” 
 
Ore 18,00-19,00 
“Gli impasti base per i dolci”  
a cura dell’Associazione Panificatori della Provincia di Pavia 
 
Ore 19,00-20,00 / 20,00-21,00 
“Conosciamo il pane”  
a cura dell’Associazione Panificatori della Provincia di Pavia 
 
Ore 21,00-23,00 
 “I Cereali biologici in Provincia di Pavia” 
Presentazione e dibattito a cura di “Terre di Lomellina” e “Agribio”  
 
 
PAVIALLEVA 
 
- XXVIII Rassegna Interprovinciale del Cavallo di Razza Haflinger e Mostra-mercato di 

equidi di razze agricole Razza Haflinger 
Ore 8,00 - 13,30 
Arrivo e sistemazione cavalli 
Ore 15,00 - 24,00 
Esposizione e mostra-mercato cavalli 
 
- XXXIX Mostra-Mercato di Coniglicoltura-X Rabbit Show - XI Mostra-Mercato Avicoltura 

Amatoriale 
Ore 8,00 - 13,30 
Arrivo e ingabbio conigli e volatili da cortile 
Ore 15,00 - 24,00 
Apertura al pubblico della mostra-mercato avi-cunicola 
Ore 21,00 - 23,30 
"Rabbit Show in Pavia" (I Migliori della Razza) 
 
- XXII Mostra Provinciale del Bovino da Latte di Razza Frisona e Mostra-Mercato Bovini di 

varie razze da latte e da carne 
Ore 8,00 - 13,30 
Arrivo e sistemazione bovini e bufalini 
Ore 15,00 
Apertura al pubblico della mostra-mercato bovini e bufalini 
Ore 18,00 - 19,30 
Giudizi sulle manze e giovenche iscritte alla mostra provinciale bovini da latte di razza Frisona iscritta 
al LGN 
Ore 20,15 - 23,30 
Giudizi sulle vacche iscritte alla mostra provinciale bovini da latte di razza Frisona iscritta al LGN 
Ore 24 
Chiusura al pubblico della mostra-mercato bovini e bufalini 

10 



- III Mostra-Mercato di Ovi-Caprini e IV Formaggincascina  
Ore 8,00-13,30  
Arrivo e sistemazione animali 
Ore 15,00-24,00 
Apertura al pubblico della mostra-mercato ovi-caprina 
Ore 20,30-24,00 
Presentazione formaggi prodotti direttamente dagli allevatori  
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DOMENICA 16 SETTEMBRE 
 
Ore 10,00 
Apertura manifestazione 

Ore 11,00 
Apertura degustazione area interna e esterna 
-  degustazione“SALUMI & FORMAGGI”, prodotti tradizionali abbinati a vini O.P. DOC  
-  degustazione“LE DOLCEZZE PAVESI”:le specialità dolciarie del territorio in abbinamento a 
Moscato O.P.  
 
Ore 11,00-15,00 
degustazione “PASTE… e PASTA”: Ravioli di brasato – Ravioli al Radicchio Trevisano, a cura della 
ditta “La Spiga Italia s.n.c” – Verrua Po (PV) 

Ore 11,30-13,00 
Apertura area BONARDA STYLE – degustazioni di Bonarda O.P. DOC in collaborazione con il 
Consorzio Tutela Vini O.P. e ONAV Pavia 
 
Ore 12,30 
Pranzo a cura dell’associazione Enogastronomica “LA PENTOLACCIA” 
Salumi misti tipici pavesi – Una padlà ad paslei rusti 
Pasta e faseuò rusti 
Rustin negà  
Tortino al ris e lat 
In abbinamento ai vini della Tenuta Maggiore di Rovescala 
Prenotazione obbligatoria – tel. 0382.393412-269  

Ore 18,30 
-  degustazione “PIZZA & PINOT”: “PIZZA MARGHERITA" a cura della Pizzeria “Capriccio 2” – 
via Depretis 106, Bressana Bottarone (PV) – tel. 0383.898096 abbinata al vino O.P.DOC Pinot Nero 
vinificato in bianco “Giorgi F.lli & C.”– Canneto Pavese (PV)  
- degustazione “PASTE… e PASTA”: Ravioli di brasato – Ravioli al Radicchio Trevisano, a cura 
della ditta “La Spiga Italia s.n.c”. – Verrua Po (PV) 
-  degustazione CARNI alla Piastra 

Ore 18,30 
- degustazione “Risotto di riso Carnaroli con la zucca”: - Ristorante "Cacciatori e Pescatori" – 
Casatico di Giussago (PV) 
 
Ore 19,30 
Apertura area BONARDA STYLE – degustazioni di Bonarda O.P. DOC in collaborazione con il 
Consorzio Tutela Vini O.P. e ONAV Pavia 

Ore 20,00 
Serata enogastronomica al ristorante del Palazzo Esposizioni presentata da: “Le Strade dei vini e dei 
Sapori di Lombardia” 
LA CUCINA di MANTOVA: menu tipico mantovano a cura dei ristoranti aderenti alla “Strada dei 
Vini e dei Sapori Mantovani": 
-  Polenta con gras pistà, salame mantovano, grana e mostarda mantovana 
- Tagliatelle al sugo d’anatra 
- Pollo alla gonzaghesca con insalatina di campo, pinoli e uva passa 
- Helvezia 
 
Vini: 
O.P. Spumante DOC Metodo Martinotti- Az.Agr. Giorgi F.lli –Canneto Pavese (PV) 
O.P. Barbera DOC – Dagradi Cav. Giuseppe e Figli – Cigognola (PV) 
O.P  Buttafuoco DOC – Az. Agr. Calvi Giuseppe – Castana (PV) 
O.P. Moscato DOC –Az. Agr. Bagnasco Paolo- S.Maria della Versa (PV) 
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Euro 25,00 - prenotazione obbligatoria – tel. 0382 393412-269 o tramite il sito 
www.autunnodocpavia.it 
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INIZIATIVE COLLATERALI 
 
Ore 10.00 
Pedalando nel Parco del Ticino 
Escursione naturalistica su 2 ruote nel Parco del Ticino con partenza dal Palazzo Esposizioni-– 
degustazione presso l’area allestita all’interno della manifestazione - a cura di PAVIAMOSTRE con 
la collaborazione di F.I.A.B. – Federazione Italiana Amici della Bicicletta – (Per informazioni e 
prenotazioni: Sig. Greppi 0382 454490 – Paviamostre. 3341233039) 
 
 
OGGI PARLIAMO DI….. LATTE & FORMAGGI  
 
 Ore 11,00-12,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 

“Facciamo il burro” 
Laboratorio  e  degustazione a cura della 
Fattoria Didattica “Cascina Colombara” e “Andi Fausto” 
 
Ore 12,00-13,00 

“Conosciamo il latte” 
Presentazione e dibattito a cura della Latteria Sociale Valtellina 
 
Ore 14,00-15,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 

“Smontiamo il formaggio” 
Laboratorio ludico con dimostrazione pratica del processo di caseificazione 
a cura della Fattoria Didattica “L’Oasi” 
 
Ore 15,00-16,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 

“Formaggio, miele, confetture …” 
Laboratorio  di  degustazione e analisi sensoriale a cura della Fattoria Didattica “Spizzirò” 
 
Ore 16,00-17,00 

“Alla scoperta dei Formaggi Valtellinesi”  
Presentazione e dibattito a cura della Latteria Sociale Valtellina 
 
OGGI PARLIAMO DI….. MIELE & SALUMI 
 
Ore 17,00-18,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 

“Salumeria a Teatro” 
Laboratorio con rappresentazione scenica 
a cura della Fattoria Didattica “Cascina Erbatici” 
 
 
Ore 18,00-19,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 

“Noi polli, voi salami” 
Laboratorio ludico per imparare giocando 
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a cura della Fattoria Didattica “Cella di Montalto” 
 
Ore 19,00-20,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 

“Dal fiore ..al miele” 
Presentazione  del processo produttivo del miele e  analisi sensoriale 
a cura della Fattoria Didattica “Spizzirò” e “l’Oasi” 
 
Ore 20,00-21,00 / 21,00-22,00 

“Il Salame di Varzi DOP e salumi tipici dell'Oltrepo' Pavese” 
Presentazione e dibattito a cura del  
Salumificio Artigianale “Thogan Porri” 
 
 
PAVIALLEVA 
 
- XXVII Rassegna Interprovinciale del Cavallo di Razza Haflinger e Mostra-mercato di equidi 

di razze agricole Razza Haflinger 
Ore 9,00 - 18,00 
Esposizione e mostra-mercato cavalli 
Ore 8,30 - 10,30 
Marchiatura puledri Haflinger nati nell'anno 2007 
Ore 10,30 - 12,00 
Valutazione fattrici Haflinger per iscrizione LGN 
Ore 15,30 - 16,00 
Presentazione cavalli di razza Haflinger 
Ore 16,00 - 17,00 
Premiazione miglior puledro/a e miglior fattrice 
 
- XXXIX Mostra-Mercato di coniglicoltura e X Rabbit Show XI Mostra-Mercato Avicoltura 

Amatoriale 
Ore 9,00 - 18,00 
Apertura al pubblico della mostra-mercato avi-cunicola 
Ore 16,00 - 17,00 
"Rabbit Show in Pavia" (I Primi della Classe e il Best) 
 
- XXI Mostra Provinciale del Bovino da Latte di Razza Frisona e Mostra-Mercato Bovini di 

varie razze da latte e da carne 
Ore 10,00 - 18,00 
Apertura al pubblico della mostra-mercato bovini e bufalini  
Ore 16,00 – 16,45  
Sfilata di bovini  
Ore 16,30 - 17,00 
Premiazione degli espositori 
 
- III Mostra-Mercato di Ovi-Caprini e IV Formaggiincascina 
Ore 9,00-18,00 
Apertura al pubblico della mostra-mercato ovi-caprina 
Ore 18,00 
chiusura manifestazione PAVIALLEVA 
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LUNEDI' 17 SETTEMBRE 

 
 
Ore 19,00 
Apertura manifestazione 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area interna:  
-  degustazione “LE DOLCEZZE PAVESI”: le specialità dolciarie del territorio in abbinamento a 
Moscato O.P. DOC e Sangue di Giuda O.P. DOC 

Ore 19,00 
Apertura degustazione area esterna: ““OASI del GOLOSO” 
-  degustazione “SALUMI & FORMAGGI”, prodotti tradizionali abbinati a vini O.P. DOC 
-  degustazione “PIZZA & PINOT”: “PIZZA DOLCE VITA" a cura della PIZZERIA "GOOD 
TIME” di PAVIA   
abbinata al vino O.P.DOC Pinot Nero vinificato in bianco Tenuta “La Costa”  Az. Vitiv. di Calvi 
Giuseppe Castana (PV)  
-  degustazione “PASTE… e PASTA”: Ravioli di brasato – Ravioli al Radicchio Trevisano, a cura 
della ditta “La Spiga Italia s.n.c”. – Verrua Po (PV) 
-  degustazione CARNI alla Piastra 
 
Ore 19,00 
degustazione “Risotto di riso Carnaroli mantecato al Montebore con pistilli di zafferano in 
guazzetto di porcini freschi” - Ristorante Trattoria “Da Lina” – S.Gaudenzio di Cervesina (PV) 
 

Ore 19,30 
Apertura area BONARDA STYLE – degustazioni di Bonarda O.P. DOC in collaborazione con il 
Consorzio Tutela Vini O.P. e ONAV Pavia 
 

Ore 20,00 
Serata enogastronomica al ristorante del Palazzo Esposizioni presentata da: 
“Le Strade dei vini e dei Sapori di Lombardia” 
LA CUCINA di CREMONA: menu tipico cremonese a cura dei ristoranti aderenti alla Strada del 
Gusto Cremonese nella terra di Stradivari 
- Timballo di melanzane, provolone Valpadana e pomodoro fresco 
- Straciamus (maltagliati di pasta fresca all'uovo con impasto di salsiccia Cremona e fagioli borlotti) 
- Coscia d'anatra disossata con stufato di verze e chiodini trifolati 
- Amor polenta alla zucca 
- Torrone 
 
Vini: 
O.P. Pinot Nero DOC Vin. In bianco. Az. Agr. Isimbarda –Santa Giulietta (PV) 
O.P. Bonarda DOC – Az- Vit. Bagnoli Fausto & Luigi – S.Damiano al Colle (PV) 
O.P. Pinot Nero DOC Vin. In rosso – Az. Agr. Rossi Pietro – Broni (PV) 
O..P. Moscato DOC. Terre d’Alteni  -La Versa Spa – S.Maria della Versa (PV) 
 
 
Euro 25,00 - prenotazione obbligatoria – tel. 0382 393412-269 o tramite il sito 
www.autunnodocpavia.it 
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INIZIATIVE COLLATERALI 
 
OGGI PARLIAMO DI….. GASTRONOMIA & TURISMO 
 
Ore 17,00-18,00 
“Le fattorie didattiche raccontano..” 
“Viaggio nel tempo: come vivevamo nel passato” 
Presentazione della Cascina Colombara: casa del contadino, caseificio, falegname etc. ambientati nel 
loro spazio originale. A cura della Fattoria Didattica “Colombara” 
 
Ore 18,00-20,00 
“Prodotto tipico e turismo: realtà e invenzione per un binomio di successo”: 
Tavola rotonda condotta dall’Assessore Renata Crotti -  
Assessorato al Turismo e Attività Termali della Provincia di Pavia 
 
Ore 20,00-21,00 / 21,00-22,00 
“Il ruolo del riso nel turismo enogastronomico pavese”: 
Presentazione e dibattito a cura di  
COENOBIUM – Confederazione delle Confraternite  Enogastronomiche della Provincia di Pavia  
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LE DOLCEZZE PAVESI 
 

 

TORTA PARADISO 

Tradizionale torta pavese 

TORTA PARADISO CON GOCCE DI CIOCCOLATO 
Tradizionale torta arricchita da prelibato cioccolato 

TORTA PARADISO ALLA MANDORLA  
Tradizionale torta preparata con la mandorla  

TARTUFI AL BACIO 
Un classico che non si rifiuta mai…. 

GIGI srl– Via Turati 26 – San Martino Siccomario 
 
 

OFFELLE CLASSICHE 
Dolce vanto di Lomellina 

PIZZICHI’ 
Il croccante biscotto con uvetta e soia  

ARABELLI 
Biscotti croccanti con granella di riso 

F..LLI COLLIVASONE DAL 1890– Vicolo Turati, 1 – 27020 PARONA  PV 
 

 
CIAMBELLE ALL’UVETTA 

Dolce all’uvetta, ideale per le merende pomeridiane 
IL DIO PAN di Pre Pietro & C. S.N.C. –Via Roma 11 – CASTEGGIO  (PV)  

  
 

MERINGHE 
Soffici spumini  

CIAMBELLE CIOCCOLATO  
Frollino di burro al cioccolato 

CIAMBELLE VANIGLIA  
Frollino di burro alla vaniglia 

FROLLINO TRIS 
vaniglia e cioccolato 

MERINGHETTE AL COCCO 
Soffici spumini al cocco 

MARASCHE 
Amaretti con scaglie di mandorle amare 

NOCCIOLINO 
Biscottino al cioccolato con nocciole tritate 

LA CIOCCOLATERIA CAPUTVILLA - Via Volta, 7 - 27055 RIVANAZZANO (PV) 
 
 
 
 

OFFELLE CLASSICHE 
Il biscotto dalla forma ovale imperfetta, unica e inconfondibile 

OCCHELLE NOSTRANE 
Alla ricetta base viene tolto un po' di burro per far posto al raro struto d'oca che dona al biscotto una 

irresistibile fragranza 
RISIN SALA' 

Delizioso frollino dove due sapori diversissimi, il dolce e il salato, si fondono con sapiente alchimia 
LE SPECIALITA' SRL - Strada Marziana, 4 - 27020 PARONA (PV) 

 

18 



 
 
 
 

TORTA DI RISO 
Gradevole dolce privo di farina di grano: ineguagliabile peculiarità della 

gastronomia lomellina 
BISCOTTI DI RISO 

Povero ma nobile come la tradizione contadina da cui nasce, il biscotto 
di riso è diventato ineguagliabile peculiarità della gastronomia lomellina 

PASTICCERIA STRADA ANTONIO - P.zza del Popolo, 19 – 27039 SANNAZZARO  PV 
 
 

 

TORTA PARADISO 

Pluripremiata torta creata da Enrico Vigoni nel 1878 dal gusto 

semplice che resiste alle mode. E’ diventata il simbolo della città. 

PASTICCERIA VIGONI ENRICO – Via Strada Nuova, 110 – 27100 PAVIA  PV 
 
 

TORTA DI MANDORLE 
Specialità di Varzi 

PASTICCERIA ZUFFADA -  Via Lombardia, 66 – 27057 VARZI  PV 
 

 

GRANIN DI RISO 
Un fragrante biscotto con il nobile cereale riso 

CIOCCORISO 

Un delizioso abbinamento riso soffiato e cioccolato 
RISNELL 

Barretta con riso, vitamine, fibre e sali minerali ai gusti Cioccolato e Mirtillo Rosso 
CANNOLI 

Croccanti cannoli di riso ripieno di cioccolato gianduia. 
RISO SCOTTI SPA – Via Torretta, 23 – 27100 PAVIA 

 
 

 
I DOLCI SONO ABBINATI A MOSCATO 

E SANGUE DI GIUDA DOC OLTREPO’ PAVESE 
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ELENCO ESPOSITORI 
 

Area interna 
 
 

ALISENERGY SRL 
Via Strada Paiola, 3 - 27010 CURA CARPIGNANO (PV) 
Tel. 0382 583090 - fax 0382 483203 
Risparmio energetico, fonti energetiche alternative 
 
AQUANOVA PAVIA SRL 
Via Bonfante, 11/13 – 27100 PAVIA  
Tel. 0382 468652 – fax 0382 572506 
www.aquanova.it 
Depurazione acqua 
 
ASL PROVINCIA DI PAVIA 

Dipartimento Prevenzione Medica – Servizio Prevenzione Sicurezza Ambienti di Lavoro 
Viale Indipendenza, 3 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 431231 – fax 0382 431541 
 
A.S.D. SOGNI E CAVALLI ONLUS – CENTRO DI RIABILITAZIONE EQUESTRE 
Via Robecchi Bricchetti 66 – 27100 PAVIA  
Tel. 349 1796427 – fax 0382 35844 
www.sogniecavallionlus.it 
Attività di riabilitazione equestre 
 
ASM PAVIA SPA/LGH SpA 
Via Donegani, 21 – 27100 PAVIA 
Tel. 800 189600 

Azienda multiservizio per il territorio 
ASSOCIAZIONE PANIFICATORI DELLA PROVINCIA DI PAVIA 
Corso Cavour, 30 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 372511 
 

AUTOPAVIA SPA 
Via Campari, 25 – 27100 PAVIA 
Tel. 0382 5961 – fax 0382 469905 
www.autopavia.com 
Commercio di autovetture 
 
AZ. AGR. AGRITURISTICA ANDI FAUSTO 
Fraz. Moriano, 48 - 27040 MONTU' BECCARIA (PV) 
Tel. 0385 277245 
Produzione vini - confetture e succhi 
 
AZ. AGR. BAGNASCO PAOLO 
Via Roma, 57 - 27047 S.MARIA D. VERSA (PV) 
Tel. 0385 262329 – fax 0385 262924 
www.cantinabagnasco.it 
Vini DOC Oltrepò Pavese 
 
AZ. AGR. CASCINA NUOVA 
Via Cascina Nuova – 27010 FILIGHERA (PV) 
Tel. 338 7061471 – fax 0382/969252 
www.campodelloste.it 
Azienda cerealicola zootecnica 
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AZ. AGR. LA FRANCANA di Spedicato e Miranda 
Via La Francana, 504 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 460988 
Produzione miele 
 
AZ. AGR. ZORZOLI ROBERTO 
Via S. Pollini, 41/A - 27030 VILLANOVA D'ARDENGHI (PV) 
tel. 0382 400256 - fax 0382 538579 
Allevamento - produzione insaccati vari e cereali (riso-mais) 
 
AZ. VITIVINICOLA VANZINI DI A. M. PP. VANZINI SAS 
F.ne Barbaleone, 7 - 27040 S. DAMIANO AL COLLE (PV) 
Tel. 0385 75019 - fax 0385 75287 
www.vanzini-wine.com 
Vini DOC Oltrepò Pavese 
 
BAGNOLI SOCIETA’ AGRICOLA 
F.ne Casa Nuova 7 – 27040 S.DAMIANO AL COLLE (PV) 
Tel. e fax 0385 756009 
Vini DOC Oltrepo’ Pavese  
 
BANCA MEDIOLANUM  
Ufficio Promotori Finanziari 
Piazza Botta, 3 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 29450 
 
BONARDA STYLE, NATURALMENTE OLTREPO' 
Consorzio Tutela Vini  Oltrepo' Pavese 
P.zza Vittorio Veneto, 24 - 27043 BRONI  
Tel. 0385 250261 

Promozione Vini DOC Oltrepò Pavese 
 

BRICO OK – PAVIA 
Via Brambilla, 72 – 27100 PAVIA 
Tel. 0382 423222 – Fax 0382 422299 
Bricolage - Taglio legno - Fai da te 
 
CAMERA DI COMMERCIO I.A.A. DI CREMONA 
Piazza Stradivari, 5 - 26100 CREMONA 
Tel. 0372 490212/224 - fax 0372 490250 
www.cr.camcom.it 
 
CAMERA DI COMMERCIO I.A.A. DI MANTOVA in collaborazione con  
ASSOCIAZIONE STRADA DEI VINI E SAPORI MANTOVANI 
Largo Pradella, 1 - 46100 MANTOVA 
Tel. 0376 234420 - fax 0376 234029 
www.mn.camcom.it 
 
CASERIO BRUNO “LA FATTORIA” 
Via  della Pace, 20 - 27029 VIGEVANO (PV) 
Tel. e fax 0381 79032 
Produzione e commercio salame d’oca 
 
CONSORZIO AGRIBIO 
via Torino, 17 - 27045 CASTEGGIO (PV) 
Tel. 0383 890270 
www.conagribio.com 
Prodotti biologici 
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CONSORZIO DI BONIFICA DELLA VALLE DEL TICINO 
Via Gabba, 13 - 27028 SAN MARTINO SICCOMARIO (PV) 
Tel. 0382 556168 - fax 0382 558252 
www.bonificavalleticino.it  
 
CONSORZIO PRODOTTI TIPICI COMUNITA' MONTANA OLTREPO' PAVESE 
Piazza Umberto I°, 9 - 27057 VARZI (PV) 
Tel. 0383 545818 - fax 0383 545850 
Promozione dei prodotti tipici della collina e montagna dell’Oltrepo’ Pavese 
 
CONSORZIO TURISTICO PORTE DI VALTELLINA 
Piazza E. Bossi, 6 - 23017 MORBEGNO (SO) 
Tel. 0342 601140 
 
CONSORZIO VINO DOC SAN COLOMBANO 
Via Ricetto, – Castello  Belgioioso 
20078 S. COLOMBANO AL LAMBRO (MI) 
Tel. 0371 898830 - fax 0371 201161 
www.sancolombanodoc.it 
Promozione e tutela Vini DOC San Colombano 
 
COOPERATIVA ARTIGIANA DI GARANZIA 
V.le C.Battisti, 76 – 27100 PAVIA 
Tel. 0382/20745 – fax 0382/33943 
www.coopgarpv.it 
Società Cooperativa 
 
COOPERATIVA DI PULIZIA E FACCHINAGGIO LOMBARDA A.R.L. 
Via dell'Eletttronica, 2/4 - 27010 CURA CARPIGNANO (PV) 
Tel. 0382 483383 - fax 0382 483385 
Pulizia, facchinaggio, servizi specialistici 
 
CORTE DELL’OCA di Gioachino Palestro  
Via F. Sforza, 27 - 27036 MORTARA (PV)  
Tel. 0384 98397 - fax 0384 93570 
www.cortedelloca.com 
Produzione salami d'oca 
 
DAGRADI CAV. GIUSEPPE E FIGLI SNC 
Via Cà del Piano, 44  - 27040 CIGOGNOLA (PV) 
Tel. 0385 52964 
Vini DOC Oltrepò Pavese 
 
DISTILLERIA GHELFI FRANCESCO SNC DI GHELFI ALESSANDRO E GHELFI 
STEFANO 
Fraz. Camponoce, 37  - 27044 CANNETO PAVESE (PV) 
tel.  0385 60248 
Produzione grappe, liquori e frutta in liquore 
 
FATTORIE DIDATTICHE PROVINCIA DI PAVIA 
Via Taramelli,2 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 597776 - fax 0382597888 
 
FORNI BROS SRL 
Via Mazzini, 9/7 - 27026 GARLASCO (PV) 
Tel. 0382 821159 - fax 0382 810305 
www.fornibros.it 
Impianti trattamento acque per la casa e l’industria - piscine - case prefabbricate 
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F.LLI CARRARA SNC DI CARRARA AGOSTINO E C. 
Via XX Settembre, 42/A - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 32144 
P.ta Pescarina, 62 - 27010 S. GENESIO ED UNITI (PV) 
Tel. 0382 586168 - fax 0382 580977 
Garden Center 
 
F.LLI COLLIVASONE  
Vicolo Turati, 1 – 27020 PARONA (PV) 
Tel. 0384 253018 - fax 0384 252975 
www.collivasone.it 
Produzione "Offelle di Parona" – biscotti e prodotti da forno in genere 
 
GIGI SRL 
Via Turati 26 - 27028 S. MARTINO SICCOMARIO (PV) 
Tel. 0382 559299 – fax 0382 490549 
www.dolciariagigi.com 
Produzione dolciumi e cioccolato 
 
GIORGI F.LLI & C. S.A.S. 
F.ne Camponoce 39/A – 27044 CANNETO PAVESE (PV) 
Tel. 0385 262151 - fax 0385 60440 
www.giorgi-wines.it 
Vini DOC Oltrepò Pavese 
 
I BILANCIAI di Bonelli R & C Sas  
C.so Cairoli, 28 – 27100 PAVIA 
Tel. 0382 539037 
Vendita e assistenza bilance ed affettatrici 
 
I FORMAGGI DI MAURIZIO TORRIANI E C. SNC 
V.le Venezia, 4 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 577071 - fax 0382 575887 
Selezione di prodotti tipici scelti tra piccole produzioni artigianali  
 
 
ISIS CIRO POLLINI 
Via Marsala,11 - 27036 MORTARA (PV) 
Tel. 0384 98176 - fax 0384 296068 
www.ciropollini.it 
Istituto Statale di Istruzione Superiore  
 
LA CIOCCOLATERIA CAPUTVILLA SAS 
Via Volta, 7 -  27055 RIVANAZZANO (PV) 
Tel. 0383 933345 – fax 0383 933175 
www.caputvilla.it 
Artigianato – pasticceria e cioccolateria 
 
LA DOLCE VITA di Scansetti Danilo 
Viale dei Mille, 68 - 27029 VIGEVANO (PV) 
Tel. e fax 0381 329197 
Produzione artigianale dolci 
 
LA SPIGA ITALIA snc 
Via Bottarone 1 - 27040 VERRUA PO (PV) 
Tel. 0385 950011 - fax 0385 950907 
Produzione pasta fresca e secca biologica 
 
MATTI PER SALUMI E FORMAGGI 
Via Strada S.Maria Bianca, 7/A - 27058 VOGHERA (PV) 
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Tel. 338 7425469 – Tel. e fax 0383 77435 
Vendita salumi e formaggi 

 
MENINO LUCA 
Via Roma,34 - 27050 PONTE NIZZA (PV) 
Tel. 0383 549054 
Funghi, tartufi 
 
MINISTERO DEL LAVORO E DELLA PREVIDENZA SOCIALE 
DIREZIONE PROVINCIALE DEL LAVORO  DI PAVIA 
Via Trieste, 25 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 375911 - fax 0382 375963 
 
PERNA IMPIANTI snc 
Via Ponzio 45 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 575830 - fax 0382 576877 
Impianti elettrici 
 
PHONOVOX SNC DI F. DE PAOLI E C. 
V.le Industria e Artigianato – 27049 STRADELLA (PV) 
Tel. 0385 277044 – fax 0385 241707 
www.phonovox.it 
Costruzione jukebox, tavoli da gioco 
 
PSV- ECOLOGY SYSTEM 
Via Libertà 80 - 27027 GROPELLO CAIROLI (PV) 
Tel. e fax 0382 815561 
www.psv-ecology.com 
Impresa pulizie 
 
RAVERI DAVIDE 
Via Gramsci 47 - 27024 CILAVEGNA (PV) 
Tel. 0381 96172 - fax 0381 660931 
www.davideraveri.it 
Impiantistica  
 
RISO CARENA 
C.na Dosso- 27039 SANNAZZARO DE’ BURGONDI (PV) 
Tel. 0382 997886 - fax 0382 906252 
Riseria 
 
ROCCA LUIGI E FIGLIO srl 
Via Luigi Rocca, 3 - 23017 MORBEGNO (SO) 
Tel. 339 3941612 
www.rocca1870.it 
Specialità alimentari conservate 
 
ROSSI EMANUELE 
Via Capoluogo. 47 - 27050 MENCONICO (PV) 
Tel. 0383 364800 
Formaggi – Salumi 
 
SALUMIFICIO ARTIGIANALE THOGAN PORRI 
F.ne Casa D’Agosto  - 27050 VALVERDE (PV) 
Tel. e fax 0383 59335  
www.salamedivarzidop.it 
Produzione salame di Varzi e salumi tipici Oltrepò pavese 
 
SALUMIFICIO DEDOMENICI ANGELO 
F.ne Casanova Destra, 8 – 27050 S.MARGHERITA STAFFORA (PV) 
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Tel. 0383 551341 
 
SALUMIFICIO MICHELE CORDINI  
Via Emilia, 393 – 27043 BRONI (PV) 
Tel. e fax  0385 51998 
Salumificio - Prosciuttificio 
 
SINDACATO PROVINCIALE FIORISTI 
C.so Cavour, 30 – 27100 PAVIA 
Tel.0382 372511 
Sindacato di categoria 
 
PROVINCIA DI PAVIA - ASSESSORATO AL TURISMO E ALLE ATTIVITÀ TERMALI 
SISTEMA TURISTICO PO DI LOMBARDIA 
Via F. Filzi, 2 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 597001 
 
SOS ITALIA - VILLAGGI DEI BAMBINI 
Comitato di Pavia 
Via Privata Faccioli 2/4 - 27100 PAVIA 
www.sositalia.it 
Iniziative umanitarie 
 
SUPERMERCATI GS - SCELGO BIO 
Via Torretta, 1 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 461800 
Via Matteotti, 53 - 27100 PAVIA 
Tel. 0382 33650 
Via Dante, 80 - 27011 BELGIOIOSO 
Tel. 0382 970651 
 
TECO SERVICE SRL 
C.so Europa, 4 – 20031 CESANO M. 
Tel. 0362 545500 – fax 0362 504979 
Depuratori acqua 
 
TENUTA LA COSTA - Az. Vitiv. di Calvi Giuseppe 
Via Costa – 27040 CASTANA (PV) 
Tel. e fax 0385 241527 
Vini DOC Oltrepo’ Pavese 
 
TENUTA MAGGIORE 
F.ne Pieve, 40 – 27040 ROVESCALA (PV) 
Tel. 0385/75081 – fax 0385/282921 
www.tenutamaggiore.it 
Vini DOC Oltrepò Pavese 
 
TERRE DI LOMELLINA 
Via Roma, 72 - 27031 CANDIA LOMELLINA (PV) 
Tel. 0384 74035 
Produzione riso biologico 
 
UN PUNTO MACROBIOTICO (Circolo Culturale) 
Via Colonna - 27030 MEZZANA BIGLI (PV) 
Tel. 0384 88220 
Commercio alimenti naturali 

AREA ESTERNA 
 
BAZAR ORIENTALE 
Via Roma 33 - 24040 MADONE (BG) 
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Tel. 329 6226975 - fax 035 995956 
Vasi terracotta fatti a mano - ferrobattuto 
 
BOCCHIOLA BEVANDE SAS 
Via Circonvallazione, 11 - 27019 VILLANTERIO (PV) 
Tel. 0382 967776 - fax 0382 974622 
Commercio bevande 
 
CAMINSTUFE SNC 
Via Roma, 135 - POZZOLO FORMIGARO (AL) 
Tel. 333 6549249 - 338 4690454 
Commercio camini e stufe 
 
CONSORZIO AGRARIO PROVINCIALE DI PAVIA 
Strada Bellingera, 454 – 27100 PAVIA 
Tel. 0382 412511 – fax 0382 572642 
 
FLORA IMPORT OLANDA SAS 
Via Palma il Vecchio, 18 - 24121 BERGAMO 
Tel. e fax 035 992398 
Bulbi da fiori e rizomi 
 

GRUPPO CAMPERISTI VIGNOLE BORBERA 
Via Genova, 15 – 15060 VIGNOLE (AL) 
Tel. 347/6510773 

Camperisti 
 
M.E.T.A. SRL 
Via Strada Nuova, 28 – 27050 CODEVILLA (PV) 
Tel. 0383 365544 – fax 0383 49702 
www.metapavia.com 
Vendita, noleggio e assistenza macchine edili, stradali, industriali ed agricole 
 
PIGNAGNOLI IMPIANTI SRL 
Via XXIV Maggio, 38 - 27017 PIEVE PORTO MORONE (PV) 
Tel. 0382 718055 - fax 0382718056 
www.pignanoli.com 
Costruzione attrezzature e strutture per zootecnia 
 
2 EMME SRL 
Via Torino, 27 – 27045 CASTEGGIO (PV) 
Tel. 0385 74380 – fax 0385 74380 

Impermeabilizzazioni 
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ALLEVATORI 

 

CAVALLI HAFLINGER 

 
AUTELLI MICHELE 
Cascina Barbesina 
27026 GARLASCO (PV) 
 
BOLDURA ANNIBALE 
Via Villanterio, 4 
27019 GERENZAGO (PV) 
 
BRICHETTI GIANCARLO 
Fraz. Ca’ Fabbri, 5 
27052 ROCCASUSELLA (PV) 
 
COTTA RAMUSINO ENRICO 
Cascina Frati 
27020 VALLE LOMELLINA (PV) 
 
FARINA VALENTINA 
Via Roma, 13/A 
27010 SPESSA (PV) 
 
FONDAZIONE ADOLESCERE 
Setteborghi - Casa Casarini 
27050 ROMAGNESE (PV) 
 
GARLASCHI CESARE 
Via Pontevecchio, 5 
27010 MARZANO (PV) 
 
MAGGI GIANCARLO 
Str. Cornaggia, 39 
27050 VOGHERA (PV) 
 
MAGNAGHI VIRGINIO 
Via Chiesa, 27 
27010 MAGHERNO (PV) 
 
RAPETTI NIRVANA 
Via Valverde, 17 
27058 VOGHERA (PV) 
 
VERCESI LUIGI 
Fraz. Fabbrica, 12 
27040 ARENA PO (PV) 
 
VILLA SILVIA MARIA 
Via Pescara, 36 
20142 MILANO 
 
WOLDERICH RANUCCI CLAUDIA 
Ca' Bombardini - Pietragavina 
27057 VARZI 
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BOVINI DA LATTE 
 
 
AGRICOLA COSTAROSSA di C. Borromeo e figlie ss 
Casc. Costarossa 
27020 VALLE LOMELLINA (PV) 
 
AZ. AGR. BUTTARELLI 
Casc. Cortazza  
27020 BORGO SAN SIRO (PV) 
 
AZ. AGR. GIANI CARLA 
Via Stazione 42 
27020 CARBONARA AL TICINO (PV) 
 
AZ. AGR. VERCELLI S.S.  
Casc. Vercelli 
27015  LANDRIANO (PV) 
 
AZIENDE AGRICOLE GARBELLI 
Casc. Paltinera 
27010 LINAROLO (PV) 
 
BATTAGLINI ERNESTO 
Casc. Ghisalba  
27010 GIUSSAGO (PV) 
 
BERETTA F.LLI GIOVANNI E ANTONIO 
Fraz. Due Porte 
27010 SAN GENESIO ED UNITI (PV) 
 
BROGLIA FRANCO-CARLO-ANNIBALE 
Fraz. Settimo 
27010 BORNASCO (PV) 
 
BUSI F.LLI CARLO E GIANLUIGI 
Casc. Beccaria 
27020 BORGO SAN SIRO (PV) 
 
CABRINI CESARE E CABRINI PIERGIULIO 
Via Marconi 
27016 CERANOVA (PV) 
 
CAMANA FRANCO 
Via Vignale 20 
27030 CONFIENZA (PV) 
 
CASALONE GIUSEPPE E AGOSTINO 
Casc. Dado 
27030 CONFIENZA (PV) 
 
CASTAGNOLI NADIA 
Strada Mezzadra 4 
27054 MONTEBELLO DELLA BATTAGLIA (PV) 
 
CHIERICO LUIGI ANTONIO 
Casc. Busto di Ferro 
27010 VALLE SALIMBENE (PV) 
 
PRICCA F.LLI GIUSEPPE E CESARE 
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Monteleone 
27010 INVERNO E MONTELEONE (PV) 
 
 
BOVINI DA CARNE 
 
 
AZ. AGR. CERONI PAOLA E BERETTA VALERIO 
Cascina Misano Olona 9 
27010 BORNASCO 
 
AZ. AGR. PRATOLINA SAS DI CAPELLI A.&C. 
C.na Pratolina 
27010 BADIA PAVESE (PV) 
 
CAMPARI LUIGI 
Via Pizzocaro, 47 
27010 VISTARINO (PV) 
 
SCHIAPPAROLI STEFANO 
Fraz. Alperolo 2 
27010 ALBUZZANO (PV) 
 
STRADA GIULIO E ANTONIO 
Tenuta Castello 
27020 SCALDASOLE (PV) 
 
 
BOVINI VARIE RAZZE 
 
CHIERICO LUIGI ANTONIO 
Casc. Busto di Ferro 
27010 VALLE SALIMBENE (PV) 
 
 

AVICOLI 
 
 

BORGHESI PIERANGELO 
Via Roma 100/2 
26020 SPINADESCO (CR) 
 
LUCOTTI GIUSEPPE 
Via Bandirola, 4 
27058 VOGHERA (PV) 
 
SCARAMPI ETTORE  E LECERF ALESSANDRO 
Via dei Genovesi 26 - fraz. Argine 
27042 BRESSANA BOTTARONE 
 
SGAMBATI ANDREA 
Strada Valverde, 17 
27058 VOGHERA (PV) 

 
CONIGLI 

 
 

BERTOLOTTI GIANFRANCO 
Via S.Giuseppe, 37 
27010 INVERNO E MONTELEONE (PV) 
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BIGNAMINI RENZO 
Via Vittorio Veneto, 207 
27010 SANTA CRISTINA E BISSONE (PV) 
 
BORGHESI PIERANGELO 
Via Roma, 100/2 
26020 SPINADESCO (CR) 
 
BORGHI EMILIO E GIANLUCA 
Via Mazzini, 8 
27010 VISTARINO (PV) 
 
CAPRIOLI MARIO 
Via Centarane, 15 – Vho 
26034 PIADENA (CR) 
 
ENDIMINI NARDINO 
Via Craviolo, 55 
27050 CERVESINA (PV) 
 
FORBITTI ALESSANDRO 
Via Grua, 17 
27034 LOMELLO (PV) 
 
FUGAZZA LUCIO E STEFANO 
Via Sgarbina, 15 
27054 MONTEBELLO DELLA BATTAGLIA(PV) 
 
GROPPO FRANCO E MANUELA 
Via Rossini, 1 
27020 CASEI GEROLA  (PV) 
 
MAGGI GIAN LUCA 
Via Meda, 37 
27040 PINAROLO PO (PV) 
 
PATRESE RINO 
Via Lombardia, 105 – fraz. Oriolo 
27058 VOGHERA (PV) 
 
PAVESI GIORGIO 
Via Umberto I, 19 
27010 RONCARO (PV) 
 
PERUCCHINI ALBERTO 
Via S. Pollini, 42 
27030 VILLANOVA D'ARDENGHI 
 
ROMANI MARCO 
Via Borsellino, 2 
27028 SAN MARTINO SICCOMARIO (PV) 
 
SACCHI LUISA 
Cascina Buonaparte 
27030 OTTOBIANO (PV) 
 
SCARAMPI ETTORE e LECERF ALESSANDRO 
Via dei Genovesi, 26 
27042 BRESSANA BOTTARONE (PV) 
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SGAMBATI CHIARA E GIULIA 
Strada Valverde, 17 
27058 VOGHERA (PV) 
 

OVICAPRINI 
 
 
ALLEV. LE MAGNOLIE 
Viale del lavoro 
27058 VOGHERA (PV) 
 
CHIERICO LUIGI ANTONIO 
Casc. Busto di Ferro 
27010 VALLE SALIMBENE (PV) 
 
VERCESI LUIGI 
Fraz. Fabbrica, 12 
27040 ARENA PO (PV) 
 
 

FORMAGGINCASCINA 
 
AZ. AGR. VERCELLI S.S. 
Casc. Vercelli 
27015 LANDRIANO (PV) 
 
BUZZI MARCO 
I Grater - Via Schizzola, 68 
27050 TORRAZZA COSTE (PV) 
 
ONIDA MARIA CHIARA 
Az. Agr. Il Boscasso 
27040 RUINO (PV) 
 
PACIELLO LUIGI - Valentina Farm 
Via Longhirolo,12 
27040 ARENA PO (PV) 
 
Piccola Soc. Coop. CIMA COLLETTA scrl 
Località lagone 
27050 BRALLO DI PREGOLA (PV) 
 
TAMBORNINI MAURIZIO - AZ. AGR. ORANAMI 
Fraz. Pizzocorno,  
27050 PONTE NIZZA 
 
VERARDO LINO 
Fraz. San Ponzo 
27050 PONTE NIZZA (PV) 
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	ARTIGIANARIE PAVESI
	SERATE ENO-GASTRONOMICHE
	GIOVEDI' 13 SETTEMBRE
	Inaugurazione ed apertura ufficiale dell'AUTUNNO DOC A PAVIA
	Ore 19,00
	Ore 19,00
	Ore 19,00

	Ore 19,30



	Ore 20,00
	OGGI PARLIAMO DI…..ACQUE
	Ore 18,00-19,00
	Ore 20,00-21,00 / 21,00-22,00
	“Conosci l'acqua DOC di Pavia”
	Presentazione e dibattito a cura di ASM Pavia
	Ore 19,00
	Ore 19,00






	Ore 19,00
	Ore 19,30
	Ore 20,00
	LA CUCINA LOMBARDA menu lombardo a cura della Federazione de
	OGGI PARLIAMO DI…..BEVANDE & ETICHETTE
	Ore 19,00
	Ore 19,00





	Ore 19,00
	Ore 19,30
	Ore 20,00
	Ore 11,00
	Ore 11,30-13,00

	Pranzo a cura dell’associazione Enogastronomica “LA PENTOLAC
	Ore 18,30
	Ore 18,30



	Ore 20,00
	Pedalando nel Parco del Ticino
	“Facciamo il burro”
	“Conosciamo il latte”
	“Smontiamo il formaggio”



	Ore 15,00-16,00
	“Formaggio, miele, confetture …”
	“Alla scoperta dei Formaggi Valtellinesi”
	“Salumeria a Teatro”
	“Noi polli, voi salami”
	“Dal fiore ..al miele”
	“Il Salame di Varzi DOP e salumi tipici dell'Oltrepo' Pavese

	LUNEDI' 17 SETTEMBRE
	Ore 19,00
	Ore 19,00








	Ore 19,00
	Ore 19,30
	Ore 20,00
	Euro 25,00 - prenotazione obbligatoria – tel. 0382 393412-26
	Ore 17,00-18,00
	“Viaggio nel tempo: come vivevamo nel passato”
	Ore 20,00-21,00 / 21,00-22,00


	TORTA PARADISO
	Tradizionale torta pavese
	TORTA PARADISO CON GOCCE DI CIOCCOLATO

	TORTA PARADISO ALLA MANDORLA
	TARTUFI AL BACIO
	GIGI srl– Via Turati 26 – San Martino Siccomario
	OFFELLE CLASSICHE
	F..LLI COLLIVASONE DAL 1890– Vicolo Turati, 1 – 27020 PARONA

	MERINGHE
	Soffici spumini
	CIAMBELLE CIOCCOLATO
	Frollino di burro al cioccolato
	CIAMBELLE VANIGLIA
	FROLLINO TRIS
	MERINGHETTE AL COCCO

	MARASCHE
	TORTA DI RISO

	BISCOTTI DI RISO
	PASTICCERIA STRADA ANTONIO - P.zza del Popolo, 19 – 27039 SA
	TORTA PARADISO
	Pluripremiata torta creata da Enrico Vigoni nel 1878 dal gus
	semplice che resiste alle mode. E’ diventata il simbolo dell
	PASTICCERIA VIGONI ENRICO – Via Strada Nuova, 110 – 27100 PA
	TORTA DI MANDORLE
	PASTICCERIA ZUFFADA -  Via Lombardia, 66 – 27057 VARZI  PV
	GRANIN DI RISO
	Un delizioso abbinamento riso soffiato e cioccolato

	E SANGUE DI GIUDA DOC OLTREPO’ PAVESE



	Attività di riabilitazione equestre
	Azienda multiservizio per il territorio
	AUTOPAVIA SPA


	Azienda cerealicola zootecnica
	BAGNOLI SOCIETA’ AGRICOLA
	F.ne Casa Nuova 7 – 27040 S.DAMIANO AL COLLE (PV)
	Vini DOC Oltrepo’ Pavese
	Promozione Vini DOC Oltrepò Pavese
	BRICO OK – PAVIA



	Società Cooperativa
	CORTE DELL’OCA di Gioachino Palestro
	Via F. Sforza, 27 - 27036 MORTARA (PV)
	F.LLI COLLIVASONE
	Vicolo Turati, 1 – 27020 PARONA (PV)
	Tel. 0384 253018 - fax 0384 252975
	Produzione "Offelle di Parona" – biscotti e prodotti da forn
	Costruzione jukebox, tavoli da gioco
	Riseria
	SALUMIFICIO ARTIGIANALE THOGAN PORRI
	SOS ITALIA - VILLAGGI DEI BAMBINI
	Vini DOC Oltrepo’ Pavese
	GRUPPO CAMPERISTI VIGNOLE BORBERA
	Camperisti
	Impermeabilizzazioni



	BOVINI DA CARNE
	BOVINI VARIE RAZZE

