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PAVIA, QUATTRO GIORNI DI GRANDI SAPORI
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S ST u.—"lDal 30 settembre al 3 ottobre ritorna “"Autunno Pavese”, la
vetrina delle eccellenze del territorio: vini, salumi, formaggi, miele e i grandi
risotti fatti a regola d’arte. Scopriamo alcune delle novita della 59esima
edizione della rassegna

Si fa presto a dire risotto. Cucinarlo alla perfezione € un’arte nobile, una
liturgia, come ben sapevano e ammonivano i gran lombardi Carlo Emilio Gadda
e Gianni Brera.

“Autunno Pavese Doc”, la vetrina delle eccellenze pavesi che si tiene a Pavia
dal 30 settembre al 3 ottobre , propone una degustazione di risotti a regola
d’arte e con un pizzico di creativita. Come il risotto con salsiccia d’oca e
stracchino che potra essere gustato venerdi 30 settembre, cui seguira sabato 1
ottobre il risotto con la zucca Bertagnina, varieta unica proveniente dai campi
di di Dorno in Lomellina. Il risotto con taleggio, rucola e pepe sara invece la
proposta di domenica 2 ottobre. Chiusura in bellezza lunedi 3 ottobre con il
classico risotto con peperoni alla vogherese.

Le degustazioni dei risotti (a partire dalle ore 19 tutte le sere ) costituiscono
una delle tante attrattive della 59esima edizione di Autunno Pavese Doc, la
mostra mercato delle tipicita agroalimentari, che si tiene a Pavia presso il
Palazzo Esposizioni dal 30 settembre al 3 ottobre.

Tutte le sere dalle ore 22.00 I’Associazione Italiana Somelier condurra alla
scoperta dei vini dell’Oltrepo Pavese: il Cruase (pinot nero vinificato in rosa
con il metodo classico), il Riesling, il Pinot nero, il Buttafuoco storico.

Insieme ai vini gli altri “protagonisti” saranno il salame di Varzi (prima Dop
italiana negli insaccati), il salame d’oca di Mortara (garantito dal marchio
Igp), i formaggi dell’Oltrepo montano. Nell’area attrezzata di Palazzo



Esposizioni sara inoltre possibile scoprire, gustare ed acquistare prodotti di
nicchia come le composte e i dolci realizzati con la zucca di Dorno ¢ la
cipolla rossa di Breme, insieme alle Offelle di Parona e al miele
dell’Oltrepo.

Tra le novita di questa edizione la degustazione guidata del miele, la scoperta e
il riconoscimento delle diverse qualita, delle differenze di profumo e
consistenza. Dalla delicatezza del miele di acacia dell’Oltrepo, all’aroma intenso
di quello di castagno, dagli agrumati, ai gusti particolare del rododendro e
dell’eucalipto. E per ogni varieta di miele verra indicato il giusto abbinamento.

Puntare su Pavia e su "Autunno Pavese Doc”, come indica la bussola del
manifesto della rassegna, consente di orientarsi tra le tante rassegne italiane
dedicate al cibo e, una volta arrivati a destinazione, di “Perdersi tra i sapori”
genuini ed unici di un territorio che spazia dalle campagne della Lomellina e del
Pavese, alle colline e alle prime montagne dell’Oltrepo.

Visita il sito www.autunnopavesedoc.it per scoprire tutte le iniziative
dell'edizione 2011

Promozione

Mobilita e Logistica

| La Camera di Commercio di Pavia organizza il convegno

LA MOBILITA' IN PROVINCIA DI PAVIA E IL RUOLO DELLE
STRUTTURE LOGISTICHE

che si terra a Pavia presso la Camera di Commercio (Sala Consiliare, Via
Mentana - 27) mercoledi 21 settembre 2011 ore 10.00 durante il quale
verranno presentati i risultati di uno studio svolto sulla mobilita in provincia
e sul ruolo delle strutture logistiche.

Un'occasione di confronto e stimolo per capire come € posizionata la "cultura"
logistica nel territorio pavese e quali sono le opportunita e le iniziative che le
istituzioni regionali portano avanti.

L'iniziativa, realizzata d'intesa con la Camera di Commercio di Genova e in
collaborazione con Uniontrasporti e il Polo logistico di Mortara, si inserisce
nell'ambito del progetto "Le potenzialita logistiche della provincia di Pavia: il
ruolo della Camera di Commercio tra programmazione delle opere e
operazioni di marketing territoriale"” (Fondo di Perequazione 2007-2008)

Clicca qui per scaricare il programma (PDF 488 kb) e la scheda
d’adesione (PDF 200 kb)

Per informazioni:



Segreteria Organizzativa
Camera di Commercio di Pavia
T. 0382/393277

Fax 0382/393270

e-mai saviotti@pv.camcom.it

Servizi per le imprese

Web marketing: come le PMI possono capitalizzare al meglio le attivita on line

SPORTELLO
IMPRESA in _
TRASFORMAZIONE Pavia 17 ottobre 2011

Paviasviluppo, Azienda Speciale della Camera di Commercio di Pavia, organizza
il Focus “Web marketing: come le PMI possono capitalizzare al meglio
le attivita on line" che si terra in data 17 ottobre 2011 dalle ore 10.00
alle ore 12.30 presso la Camera di Commercio di Pavia in Via Mentana,
27 (Sala Consiliare - 1°Piano) nell'ambito delle attivita svolte dallo
"Sportello Impresa in Trasformazione”, servizio che ha I'obiettivo di
sostenere il diffuso bisogno di innovazione delle PMI ricorrendo al
supporto di qualificate risorse manageriali.

L'incontro, la cui partecipazione e gratuita, ha la finalita di fornire un
corretto approccio per guidare le imprese a investimenti proficui nella
comunicazione digitale, focalizzando con brevi cenni storici ed
esemplificazioni su alcuni punti chiave della strategia di web marketing: le
relazioni con gli stakeholder, la capitalizzazione degli investimenti pubblicitari e
la costruzione del proprio patrimonio di contatti, la co-creazione con gli utenti,
gli utenti come autori e come media, la web reputation.

Sara anche l'occasione per illustrare le caratteristiche ed il
funzionamento del Servizio SIT, nonché il bilancio delle attivita svolte in
questi mesi e le sue prospettive future.

Le adesioni saranno accettate sulla base dell’ordine cronologico di
arrivo della scheda di iscrizione, compilata e firmata, e fino ad
esaurimento dei posti disponibili.

>>> Invito al focus (PDF 172 kb)



>>> Scheda di adesione partecipante (PDF 207 kb)
RESPONSABILITA SOCIALE D'IMPRESA (CSR) - EDIZIONE 2 011

Ancora pochi giorni per inviare le domande per partecipare alla
SELEZIONE DELLE BUONE PRASSI in tema di RESPONSABILITA’
SOCIALE D' IMPRESA

{
IIMPTESE RESPONSABILI

Le buone przu;si fanno slrada

Le Camere di Commercio lombarde danno la possibilita alle imprese lombarde
che attuano iniziative e comportamenti socialmente responsabili con il
personale, i clienti, i partner, i fornitori, le istituzioni, la comunita locale, gli
investitori di esser valorizzate con azioni di visibilita e ricadute in termini di
immagine aziendale.

Per partecipare leggi il regolamento e compila la scheda di
partecipazione.

Gli esempi piu virtuosi saranno premiati nell'ambito di un evento
regionale pubblico.

LE DOMANDE DEVONO ESSERE INOLTRATE ENTRO IL 30 SETTEMBRE
2011.

Scarica il regolamento (PDF 105 kb) e la scheda di partecipazione (DOC 197
kb)

Non aspettare.... FATTI CONOSCERE!!



CORSI

Corsi di formazione alla creazione d'impresa

I corsi di formazione alla creazione d’'impresa e i seminari di
orientamento all’auto-imprenditorialita a catalogo sono iniziative brevi di
orientamento al mettersi in proprio rivolte ad aspiranti e neo-imprenditori
in diverse aree legate all’auto-imprenditorialita e al lavoro autonomo.

Brochure del corso "La nuova impresa: come finanziarla?" (PDF 194
kb) - 4 ottobre 2011 dalle ore 9.15 alle ore 17.15

- Brochure del corso "Come preparare un’offerta commerciale e
presentarla al cliente" (PDF 217 kb) - 13 ottobre 2011 dalle ore 9.15
alle ore 17.15

Per maggiori informazioni clicca qui

Corsi a catalogo

PAVIASVILUPPO organizza ogni anno circa 30 corsi aziendali.
I prossimi corsi in programma sono:

Vendere di piu-WOW: non esiste il cliente impossibile (PDF 202 kb)
Pavia, 22 settembre 2011

- La marcatura CE dei prodotti e la valutazione dei rischi correlati (PDF 224
kb)
Pavia, 27 settembre 2011
I progetti che fanno crescere la vostra impresa: metodi, strumenti
operativi e consigli per sciegliere quelli giusti (PDF 230 kb)
Pavia, 6 ottobre 2011
Gestire i collaboratori: il Manager Coach (PDF 229 kb)
Pavia, 11 ottobre 2011

Per info:

PAVIASVILUPPO

Tel.0382.393271

e-mail: paviasviluppo@pv.camcom.it
Ref. Dott. Danilo Rossini




