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La manifestazione tenutasi a Riccagioia si € conclusa lunedi 19 novembre con I'elezione del
migliore giovane cuoco del Nord Italia — Ottimo il ricsontro e la partecipazione di pubblico

E un trentino
lo chef emergente

il miglior chef under 30 del Nord Italia € un trentino. Alessio Bellingeri del
ristorante "Acquarol" di Panchia in provincia di Trento ha superato i quattro
concorrenti che avevano raggiunto la finale di "Emergente", gara che si e
conclusa oggi presso la tenuta Riccagioia di Torrazza Coste. A giudicarli i
principali giornalisti italiani esperti di gastronomia.

A parimerito si sono classificati gli altri tre finalisti tra i quali i due lombardi Luca
Mancini del ristorante "Da Vittorio" di Bergamo e Alessandro Procopio del
ristorante "D'O" di Milano.

L'edizione 2012 di “Emergente” & stata confortata da un grande successo di
pubblico che, soprattutto nelle giornate di domenica e lunedi, ha affollato la
tenuta di Riccagioa, sede del centro regionale di ricerca e servizi sul vino, la
rassegna ha consentito ai molti visitatori di degustare i vini delle principali
cantine dell'Oltrepo e di acquistare i prodotti tipici di dodici espositori della
provincia di Pavia

Nelle giornate di apertura al pubblico, sabato 17 e domenica 18 novembre, sono
stati venduti 1300 biglietti d'ingresso. Lunedi oltre 1000 persone in maggioranza
ristoratori e albergatori provenienti dal Nord Italia hanno preso parte alla finale di
"Emergente", la gara tra i giovani chef che si & tenuta a Riccagioia di Torrazza
Coste.

"Una affluenza di visitatori davvero molto positiva - afferma il presidente della
Camera di Commercio Giacomo de Ghislanzoni Cardoli - e soprattutto qualificata
nella giornata di lunedi con operatori del settore della ristorazioni proveniente da
diverse regioni lombarde che hanno potuto conoscere i vini oltrepadani e i
prodotti davvero di eccellenza dei dodici espositori presenti. Una modalita di
promozione del territorio diversa da Autunno Pavese e che completa |'offerta di
eventi che la Camera con non pochi sacrifici anche quest'anno é riuscita a
realizzare per valorizzare il settore agroalimentare e vitivinicolo della nostra
provincia

Nella giornata di lunedi in occasione della presentazione in anteprima della
edizione 2013 dela Guida "Alberghi e Ristoranti d'ltalia 2003" curata da Teresa e
Luigi Cremona, sono stati premiati i ristoratori del Nord Italia. Tra questi anche i
titolari dei seguenti ristoranti della nostra provincia: "Locanda del Carmine" di
Pavia, Ristorante "Al Ruinello" frazione Ruinello di Santa Maria della Versa e "Il
Cuuc" di Mortara.



